


Flpériﬁﬁ'

Ouzo Pilavas ( Pastis Grec)
Ricard ( Pastis Frangais)
Campari
The \S’pﬁfzem' (. 7‘/}3;“0// Campﬂﬁ/ﬁmonce/f)]
7—/@0
Mm/mﬁ/ﬂpﬁne (vin douy et fruite de fatras)

Negroni

Awmericano
Martini (hlanc ou rmge}
Crémant
Kir Royﬂ/
Kir
Porto (i rouge ou blanc)
Croding / San Bitter (: ﬂperiﬁuo non-alcool)
Dicon bicre
Grace Gin (Greek Botanical Gin Fvvoia)
Mataroa (Greek Botanical Gin)

Riecres

ﬂo]%rﬁﬁ'nﬂ
Rattin Gambrinus
Nissos (Greek 9sland Pilsener Artisanal)
')nyfﬁoy (Greek /ﬂﬂei‘ beer)
Eméryer weisshier (bicre Blanche)
Clausthaler (Bicre sans alcool)

Softs & Jus

Coca Cola / Zevo / Fanta / Sﬁrife
Fuze Tea
Fever Tree (Mediterranean Tonic)
Scﬁwcppey Bitter Lemon ——
Aranciata Rossa (hoisson /)éﬁﬂmfe aujus d orange, )
Limonata ( hoisson péﬁ’//hnfe au jus de citron )

Eau 250/ (Plate ou Pétillant)
Eau 500/ (Plate ou Pétillant)
Faut L (Plate ou Pétillant)

Yus d’ Omnje

Yus de Pomme
Yus d"Ananas
Yus de Tomate
Yus Mullivitamines

650€
650€
650€
950€
950€
8,00€
10,00 €
10,00 €
7,00€
9,00€
10,00 €
8,00€
750€
5,00€
650€
#,00€
10,00 €

450€

380¢€
380€
380€
4,00€
4,00€
4,00€

350€
450€
6,80€

380¢€
380¢€
380¢€
380¢€
380€



am 61/'05'1'&1«4{

n 20,
brothers George and Christos apeneﬁ/ Ambrosia, with
the vision o][ ringing their traditional Greek ﬁem’f@e
fo z‘i éZMf of L’Mxeméomy,

Ambrosia means "Food 0}[ the Gods", and we strive fo
make f0p~ Mﬂ/@ Greek cuisine, made with the

ﬁﬂeyﬁm‘ ingredients, and prepared with passion by our
7 fa/enpfe&//zﬁeﬁz ! 7

From ﬁﬂeyﬁ@ j;ﬂi//e/ calamari to succulent lamb
shanks, there is a dish for everyone. We also offer
various vegetarion and. ﬂ/ufemﬁee oftions to accom-

modate all p/iefmy needs,

7o pai:ﬂ with  your meal, we have an extensive wine ist

that imcludes the best Greek w‘nf@ey,

Food is a way to éw’ry peap/e foyez%er and create a
sense of community. That's w@ we offer a warm and
inviting m‘mwpﬁem where friends and famzy can
come foyez%e:ﬂ to e@’qy a meal and make memories,

Whether you 're /oaéi@ for a romantic euem’ry out, a
][mfm'/ ﬂﬂfﬁe:ﬂi@, or a quick bite, we look forwam/ to
welcoming you ﬂna/yZMinﬂ a taste of Greece with

yUM.
AR O
Frale
2 ME
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(MENU IN ENGLISH)

Authentic Greek Cuisine



Oreklika Zesta

(MEZZES) | ENTREES CHAUDES

19,00€

Octapodi
0%01

Poulpe gillé a I'huile d"olive

Ca /ﬂWMI r 17,00€
Calomar grillé @ I'huille d"olive et tzatziki

pféfﬁﬂ Zeyz‘i Assortiment d'entrées chaudes ——— 22,00 €

(Aubergines, courgettes, boulettes de viande, spanakopita, feta saganaki, calomar, tzatziki)

Pineria Scaras 0,00€
Poivrons grillés d I'ail et tzatziki

Piperoni Searas 0,00€
Piments verts grillés a ['ail et tzatziki

00 ﬁ’}’}ﬂﬁéj' #,00€

Feuilles de vigne, farcies au riz et  la viande hachée en sauce

\Svﬂ /Vﬂﬂ&/ﬂ élﬂ 1,00€

Feuilles de chou, farcies au riz et @ lo viande hachée en sauce

Shanakopitas / 77r0/9ifm' 10,00€

Pite feuilletée aux épinards et fromage féta

Melinzana Fournou 200€
Aubergine au four, en sauce tomate, fromage blanc

Melinzana 0,00€
Aubergines frites avec tzatziki

7<0/0@f hﬂ@ 10,00 €

Courgettes frites avec tzatziki

7<6ﬁlz%/ﬂ éfﬂ #,00€

Boulettes de viande, sauce tomate et Feta

pl'fﬂ 3,00€
Pain Grec grillé
Pitn Skordo s00¢
Pain grec a I'ail

Liopsomo 450€
Pain grillé o I'ail et tapenade des olives noires



Orekfika

(MEZZES) | ENTREES FROIDS

Kria Pikilia 22.00€
MEZZE - Assortiment froids

Poulpe, Calamar, Tzatziki, Tarama, Caviar daubergine, Feuilles de vignes, Feta,
Olives, Haricots géants en sauce tomate

Octapod; Krio 4,00€
Poulpe Froid au vinaigre et tzatziki

Calomari Krio 5,00€
Calomar froid au vinaigre et tzatziki

Tza fZlﬁi 7.00€
Yaourt au concombre et a I'ail

Tarama 9.00€
Mousse d’ceufs de cabillaud

Melmzanosalata 9,00€
Caviar d"aubergines

Tivosalata 500€
Mousse de fromage feta

Elies Kalamon 7,00€

Olives noires de Kalamata

Dolmadakin sooe

Feuilles de vigne farcies au riz et herbes

Salates / Salades

%ﬁmﬁi [ %ﬁﬂﬁé] ] 18,00€

Salade Grecque classique

Petinari 17,00 €
Salade mixte avec poulet

7‘07’)0,%/&1 to 18,00€
Salade mixte avec thon grillé




Orektika

(MEZZES) | ENTREES FROIDS

@m’a / T:ﬂom&yey

Feta

Fromage de brebis

Feta Fournou

Feta avec tomate et herbes, preparation au four

Feta Sa afmm@
lI[

Feta frit, Roguefte, tomate cerise

Graviera \S&gﬂmﬁz

Gruyére Crétois frit

Graviera & Melf

Gruyére Crétois frit, Miel & Sesam

Wastelo / Halowmi / Talagani ———

Fromage blanc grillé, Roquette, tomate cerise

9,00€

12,00€

12,00 €

#,00€

13,00€

13,00€

Syno&/em / Flccomp@nemenf S

Fasolin Gi mzﬂnfey

Haricots blancs Géarfrs en sauce fomate

Pommes Frites

Riz (AROMATISMENO)

Kritharaki Pate Giﬂecqufz

(MANESTRA) (0RZ0)

Patates Fournou

Pommes de terre

6,00€

4,00€

4,00€

5,00€

6,00€



7<y ria Piata

PLATS

pl'ﬂllO hﬂ//ﬂf 26,00€

Assiette de brochette de porc, cdtelettes d’agneau, Gyros, tzatziki sauce, frites

Piato créite 26,00€
Assiette de filet de besuf, filet d’agneau, gyros, tzatziki sauce, frites

Diato helena 26,00€
Assiette de filet de besuf, filet de poulet, gyros, tzatziki sauce, pommes au four

G ros 21,00€
Viaride de porc, tzatziki sauce, pommes frites

Gyros fourno 25,00€
Viaride de porc au four, sauce metaxa au fromage graviera, pommes frites

glﬁﬂ él' 22,00€
h

Steak haché farci au feta, tzatziki sauce, pommes frites

WMednillon koto fou/O 2000€

Medaillon de poulet, sauce metaxa au fromage avec pommes de terre au four

Fileto Arni 2800€

Filet d’agneau, tzatziki sauce, pommes de terre au four

Anamikto Arni 28,00€
Fillets & cattellets d’agneau, tzatziki, pommes de terre au four

?ﬂiﬁ/ﬂ éfﬂ 27,00€

(Gtelettes d'agneau, tzatziki sauce, pommes frites

Sow/aéi Arni 2800€

Brochette d’agneau, maitre d"hétel, pommes frites, riz, tzatziki

\Sbbﬂ//él&l’ VO&/I:I’IO 29,00€

Brochette de beeuf, maitre d’hdtel, pommes frites, riz, tzatziki

WMednillon Vodimo 20,00€

Medaillons de beeuf, sauce metaxa au fromage graviera et pommes de terre au four




Fournou

AU FOUR

WMoussaka 2500€
Gratin daubergines, pommes de terre d 'eau, viande hachée, et créme béchamel

Giouvetsi 27,00€
Souris d’agneau au four, petites pdtes grecques d la sauce tomate

Sfi}[aﬁ/{) 27,00€

Souris d’agneau au four, avec échalotes d I sauce tomate

7<[9]%é0 28,00€

Souris d"agneau d lo sauce fomate, feta, poivrons, olives, romarin avec pommes de terre au four

Arni Melimzanes 27,00€
Souris d’agneau au four avec aubergines d lo sauce fomate

Thalassina / de mer
Tsipoura 26,00€

Dorade grillée a "huile d’olive, légumes de riz

.L'&Wl/'ﬂ éf 26,00€
Bar grillé  I'huile d"olive, légumes et riz

Tono 27,00€
Filet de thon grillé, léqumes et riz

Xiﬁ'ﬂ 26,00€
Espadon grillé, légumes, riz

Kalamari sti skara 26,00€
Calamar grillé, @ I'huile dolive, légume et riz

Kalpmari f;’zﬂm’fa 26,00€
Calomar frit, tzatziki sttice, légumes et riz

00%?0&/1' 30,00€
|

Poulpe grillé, tzatziki sauce, léqumes et riz

pﬂ/ﬂ 0OS 1 (PoIsSONS MIXTE POUR 1 PER) 29,50€
filet de ffibn, espadon, calomar, crevetfe, légume et riz

pﬂ/ﬂ 0S5 2 (POISSONS MIXTE POUR 1 PER) 29,50€
dorade,™bar, calamar, crevette, legume et riz




Desserts

Galaktohoureko

Pite phyllo que I'on remplit d"une créme pdtissiére

Raklava

Pite phyllo que I'on remplit miel et les noix

Yaourt Grec

aux noix et miel

Folia

Gdteau aux noix et chocolat noir

Tartufo Pistacchio

Glace d la pistache, coeur de pistache, recouvert et avec des grains de pistache

Tartufo di Pizzo

Glace d noisette, glace au chocolat, cosur fondant chocolat

Sorbet de Citron Artisanal

7,00€

7.00€

7.00€

7.50€

8,00€

8,00€

7.50€



Roissons chaudes

Cafs 300€
Esﬁmx’o 300€
Double Bﬁm’;‘o 450€
Ca/,'puccino 4,00€
Lait Ruse 4,00€
Elinikos (Café Grec) 350€
Tee Gschwendner 5,00€

ﬁyeyﬁﬁ'

Apostagma Lazaridis ————— d) 650€
Masticha ) 6,50€
Rakomelo ) 650€
Vodka 5d 750€
?Uﬁiskey Seotch &) 750€
Glonfiddich (12 years) ————— (50 9,50€
Raccards &) 7,00€
Grace gin (1 5ofanica/ﬂin] — 6 950€
Gin 6 E50€
Amaretto Disaronny —— (&) 750€
Grand WMarnier (5 7.50 €
Sambuca 5 7.00€
Baileys 5 650€
Cointreau &) 750€
Metaxa 5* 5 7,00€
Metaxa 7% 5 750€
Metaxa Grande Fine ———— (5 9,50€
Remy Martin &) 950€
Calvados 5 800€
Fernet Branca ) 7,00€

7@ermmk'fe;” ) 650€




